MEZE/SMARATTER
KALLA

TZATZIiKI 75:-
Dip pa grekisk yoghurt, olivolja, hackad gurka, vitldk

TARAMOSALATA 75:-
Dip pa fiskrom, olivolja, citron, 16k, pressad potatis

MELITZANOSALATA 75:-
Dip pé rostad aubergine, majonnés, vitlok, paprika

TIROKAFTERI 75:-
Dip pa fetaost, yoghurt, olivolja, paprika, chili

KRIA PIKILIA 95/145:-
En blandtallrik av vara dippar

ELIES 65:-
Grekiska oliver frdn Kalamata & Halkidiki

GAVROS MARINATOS 85:-
Grekiska inlagda ansjovisfileer i olivolja

CHORIATIKI 135/195:-
Klassisk grekisk fetaostsallad

TIRIA 95:-
Grekiska ostar, marmelad, knackesticks

OCHTAPODAKI 115:-
Marinerad blackfisk i olivolja, chili, citron, koriander.
Serveras med fava (traditionell artréra fr&n Santorini)

PANTZARIA 85:-
Citrusmarinerade rodbetor, fetaost, rostade sesamfrén

Vara mezé ar framtagna i storlek for att ni ska
kunna smaka pé s& manga som mojligt! Var
rekommendation ar 3 mezé pa 2 personer om ni
Onskar att dven ata varmratt. Men vill ni ata er
matta pa en massa smaratter, s& féreslarvica7
mezé pa 2 personer.

VARMA

SKORDOPSOMO 55:-
Rostat vitloksbréd & olivrora

PiTA 35:-
Grekiskt pitabrdd, olivolja, torkad oregano

TACOGYROS 95:-
Grekisk gyros, tzatziki, tomat, rédIdk

PATATES ME FETA 65:-
Pommes, fetaost, olivolja, torkad oregano

MIDIA 75:-
Gréna musslor péa risbaddd gratinerade med vitldkssmor

FETA PSITi 95:-
Fetaost, tomat, chili, oregano, olivolja grillat i folie

FASOLAKIA 85:-
Tomat bréserade skarbdnor, feta

SAGANAKI 95:-
Halstrad lagrad farost (kefalotiri), torkad oregano, lime

HALLOUMI 95:-
Stekt cypriotisk halloumiost, tomater

KRITHAROTO 95:-
Orzo (grekisk, risformad pasta), tryffelkram,
grédde, riven lagrad farost (kefalotiri)

KALAMARAKIA 115:-
Friterad babycalamari, tzatziki, lime

PYROMADA ME MELITZANA 85:-
Rostat vitldksbréd toppat med en réra av
grillad aubergin, grillad paprika, vitlok,
rédvinsvinager, rodIok, olivolja

GARIDES 115:-
Rakor, tomat, vitvin, vitlok, olivolja, chili, fetaost

PATATES TIGANITES 45:-
Friterad, skivad potatis

SOUVLAKI / PA SPETT

Véara souvlaki serveras med tzatziki, blandsallad & friterad potatis

SOUVLAKI 265:-
Grillad, marinerad flaskfilé pa spett, blandsallad, tzatziki

SOUVLAKI FILETO 355:-
Grillad, marinerad oxfilé pa spett, blandsallad, tzatziki

SOUVLAKI ARNI 315:-
Grillad, marinerad lammrostbiff pa spett, blandsallad, tzatziki

SOUVLAKI KOTOPOULO 265:-
Grillad, marinerad majskycklingfilé pa spett, blandsallad, tzatziki

SOUVLAKI GARIDES 335:-
Grillade, vitldksdoftande scampi pa spett, blandsallad, tzatziki

ZESTA/VARMRATTER

Varmratterna serveras med friterad potatis

ARNI FILETO 365:-
Grillad lamminnerfilé, varma grénsaker, krédmig dragonsas

PAIDAKIA 385:-
Grillade lammracks, varma gronsaker, tzatziki

MOUSSAKA 275:-
Gratédng pa aubergine, ndtféars, potatis, béchamel.
Serveras med fetaostsallad

THALASSINA KRITHAROTO 325:-
Sauterade havsdelikatesser i tomat, vitldk, vitvin, olivolja.
Serveras med orzo (grekisk risformad pasta)

LAVRAKI FILETO 295:-
Grillad havsabborrefilé, citrusmarinerade rodbetor, 6rtkram

BIFTEKI 255:-
Grillade lammfarsbiffar, varma gronsaker, tomatsés,
riven lagrad farost (kefalotiri), tzatziki

FILETO ME TROUFA 425:-
Grillad oxfilé, kramig tryffelsads, varma grénsaker,
riven lagrad farost (kefalotiri)

ARNISIO BURGER 235:-
Lammfarsburgare med cheddarost, dressing, tomat,
sallad, picklad r6dIék, pommes & tryffelmajjo

ZESTi PIKILIA 395:-
Grillad oxfilé, lammrack, flaskfilé, lamnmfarsbiff, varma
gronsaker samt tzatziki, auberginedip, fetaostdip,
fiskromsdip

TILLBEHOR 35:- SALAD 55:-

VEGETARISKT

MOUSSAKA LACHANIKON 275:-
Vegetarisk moussaka. Serveras med fetaostsallad

HALLOUMI BURGER 235:-
Halloumiburgare med cheddarost, dressing, tomat, sallad,
picklad rodI6k, pommes & tryffelmajjo

EAT AND DRINK
LIKE GREEKS

Vi har tagit oss friheten att komponera en middag
i ren grekisk anda fér minst 2 personer.

CHORIATIKI & KRIA PIKILIA
Klassisk, grekisk fetaostsallad, tzatziki,
auberginedip, fetaostdip, fiskromsdip

KREATIKA
Grillad oxfilé, lammracks, flaskfilé, lammfarsbiff,
varma gronsaker & friterad potatis

BAKLAVA
Filodegsbakelse med valn&dtter, kanel & sirap.
Serveras med vaniljglass

2 ratter 445 [ person
3 ratter 495 / person

Dela pé en flaska Tsipouro eller Ouzo 200 ml 650:-

HELGLUNCH 195:-

LOR & SON 13-16
Givetvis kan du &ta fran den vanliga menyn ocksé!

GREKISK GYROS | PITABROD
(Flask eller kyckling)
Tzatziki, tomat, rédlok, pommes & chilimajjo

GRILLAD MARINERAD SOUVLAKI
(Flaskfile eller majskycklingfilé)
Tzatziki, blandsallad & friterad potatis

GRILLADE LAMMFARSBIFFAR
Tzatziki, tomatsas, lagrad farost, varma grénsaker & friterad
potatis

GRILLAD HAVSABBORREFILE
Citrusmarinerade rédbetor, 6rtcreme & friterad potatis

BURGARE
(Lammfars eller halloumi)
Med cheddar, dressing, tomat, sallad, picklad rédlok,
pommes & tryffelmajjo

KLASSISK GREKISK FETAOSTSALLAD

GLYKA/DESSERTER

GRANITA 95:-
Var egen citron-och myntasorbet med en skvatt prosecco

BAKLAVA 115:-

Fillodegsbakelse med notter, kanel & sirap. Serveras med vaniljglass
Rekommenderat dessertvin: Mavrodaphne Reserva fran Patras, 95:-; 6 cl

GLIKO ESPERIA 115:-
Esperias frozen cheesecake med hallonsas
Rekommenderat dessertvin: Muscat fran Samos, 85:- 6 cl

SOKOLATAKI 45:-
Chokladtryffel

Rekommenderat dessertvin: Mavrodaphne Reserva fran Patras, 95:-; 6 cl

CREME BRULEE 95:-
Vanilj och graddkram, brant rérsocker
Rekommenderat dessertvin: Muscat fran Samos, 85:- 6 cl

JIAOURTI ME MELLI 85:-
Grekisk yoghurt, honung & hackade notter
Rekommenderat dessertvin: Muscat fran Samos, 85:- 6 cl

DRYCK
FORE MATEN

Mimosa 95:-
Prosecco105:-
Mousserande Rosé 115:-
Champagne 165:-
Ouzo 95:-

DRINKAR 155:-

JACKIEO
Prosecco, vodka, lime, blodgrapesoda

APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol, soda

MOSCOW MULE
VodKa, ginger beer, lime

WHISKEY SOUR
Whiskey, citronjuice, socker, angostura

TSIPOURO SOUR
Tsipouro, citronjuice, socker,
angostura

MARGARITA
Tequila, citronjuice, socker

HELLENIC GT
Gin, Aegean tonic

MOJITO
Ljus rom, mynta, lime, socker, soda

AMARETTO SOUR
Amaretto, citronjuice, angostura

COSMOPOLITAN
Vodka, Cointreau, lime, tranbéarsjuice

NEGRONI
Gin, Martini Rosso, Campari

DRY MARTINI
Gin, vermouth

OL CIDER

Carlsberg Fat
Danmark, 40 cl 85:-

Carlsberg Fat
Danmark, 25 cl 65:-

Mythos
Grekland, 50 cl105:-

Vergina Red
Grekland, 50 cl 115:-

Vergina Weiss
Grekland, 50 cl 115:-

Voreia IPA
Grekland, 33 cl 115:-

Voreia Pilsner
Grekland, 33 cl 95:-

Carlsberg Hof
Danmark, 33 cl 75:-

Cider
Sverige, 33 cl 75:-

ALKOHOLFRITT

Grekiskt Iste 55:-
Citron & honung, koffeinfritt

Lask, Juice, Mineralvatten 45:-
Alkoholfri Ol, 33 cl 65:-
Alkoholfritt Vin 75:-
Alkoholfri Cider 65:-
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